Venez partager
une journée a (a ferme
dans nos montagnes

e Ferme de Céte-Chaude . 1:7J"\l.}
Flora et Claude Exertier o~ r

73340 Bellecombe-en-Bauges
0479 63 36 03 =

Chez Flora et Claude vous pourrez suivre la journée
d'une goutte de lait, découvrir I'univers de Super Meu-
Meu et de tous les animaux de la basse-cour, faire la
balade de Tartiflette : I'environnement de la ferme sur un
sentier pédagogique, comprendre les secrets du jardin
potager et I'automne faire du jus de pomme.

e Ferme des Oursons
Louis Allard et Hervé Clerc
Chef-lieu 73410 Saint Ours
04 79 54 94 33 ou 06 20 37 85 51
ferme.les.oursons@free.fr

Découvrez avec Louis et Hervé I'alimentation des
animauy, la traite des vaches Idoles et de ses copines, la
transformation du lait dans un beau chaudron en cuivre.
Vous pourrez également suivre le chemin du grain de blé
jusqu’a sa transformation en pain et I'automne produire
du jus de pomme.

* Fromagerie du Val d’Aillon
Karine Piquet et David Boccon-Perroud

73340 Aillon-le-Jeune

0479 54 60 28 - Fax : 04 79 54 67 95
info@fromagerieaillon.com
www.fromagerieaillon.com

Karine et David vous accueillent dans I'espace découverte
“secrets de fruitiere” pour suivre la vie, le travail a la
ferme et la journée du fromager. Les éléves reproduisent
les gestes du fromager en fabriquant beurre et fromage.
Plus aucun mystere pour vous sur le lombri-compostage
en explorant les “confidences d'un ver de terre”.
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Situez sur la carte : 1 ;

* Etage Subalpin
¢ Etage Collinéen
¢ Etage Montagnard

A l'aide de fleches, placez les éléments suivants

surla carte :
Wy o @
e\Vaches  eVignes e Chevres ¢ Ruches * \Vergers

Parc naturel régional du Massif des Bauges &
Maison du Parc - 73630 Le Chatelard

Tél: 04 79 54 86 40 - Fax : 04 79 54 88 97

Email : info@parcdesbauges.com

Site internet : www.parcdesbauges.com

En savoir plus... {:';]
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